CO,-Strategie fur Bier, das
klimaneutral gebraut wird

Braucommune Freistadt ist Vorreiter bei energieeffizienter Produktion

ie die hiigelige Granitland-
W schaft gehort auch das
Bier zum Muhlviertal. Mit

dem Hopfen, der hier wachst, und
dem  lrgesteinswacser
sechs regionale Brauereien ausge-
zeichnete Varaussetzungen, um bes-
tes Bier zu brauen. Das Mihlvierte| gift
als die grofite Hopfenanbauregion in
Osterreich, ist weltweit als Bierhoch-
burg bekannt und Freistadt ist die
letzte Braucommune Europas.

Beim  Bierstacheln" kann in Frei-
stadt eine ganz besondere, regionale
Tradition miterlebt und wverkostet
werden oder man genielt den schat-
tigen Freistadter Stadtgraben bei ei-
nem Picknick mitregionalen Leckerai-
e vom Bauernladen Freistadt, Dieser
bietet verschiedene Picknicklkorbe fur
Zwel oder die ganze Familie inklusive
Leihbiicher und Bastelmaterialien.

Das Bierbrauen ist eine energiein-
tensive Angelegenheit: Zundchst jst
beim Brauen im Sudhaus viel Warme
erfarderlich, danach brauchtes fiir die
Gdrung und Lagerung eine konstante
Zufuhr von Kalteenergie. Kein Wun-
der, dass Brauereien derzeit im Hin-
blick auf die gestiegenen Energieprei-
se und die Notwendigkeit des Klima-
schutzes nichts unversucht lassen,
um ihren Energieeinsatz zu senken.

Die Braucommune Freistadt darf
sich in diesern Bemnilhen durchaus als
Vaorreiter fuhlen. Bereits beim Umbau
des Brauhauses vor der Landesaus-
stellung 2013 wurden MaBinahmen
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98 Prozent
unserer Biere
werden in Mehr-

wegfilaschen abgefiiiit,
die einen 60-fachen Um-
lauf durchlaufen.”

Ewald Pdschko, der Geschaftstihrer
der Braucommune Freistadt erklart,
weshalb aut die Produlktion von Dosen-
bier verzichtet wird

zur Energiesinsparung gesetzt, 2018
folgte der Start eines mit dem lang-
jahrigen Versorgungspartner Linz AG
erdachten Energieeffizienz-Projekts:
Dieses soll die Braucemmune zur ers-
ter Brauerei Oberdsterreichs mit
durchgangig griinem Herstellungs-
prazess machen,

Im Frilhsommer wurde gemeinsam
mit Klimaschutz-Landesrat Stefan
Kaineder, Linz-AG-Chef Erich Haider
und Blirgermeister Christian Gratzl
eine Zwischenbilanz dieser Strategie
gezogen. Geschaftsfihrer Ewald
Poschko betonte die Ziglsetzung, die
Braucommune Zu einer energieautar-
ken Brauerei und das Freistadter Bier
zu einem CO:-neutral gebrauten Bier
Zu machen. ,,Deshalb werzichten wir
zurm Belspiel komplett auf Dosenoder
PET-Flaschen. 98 Prozent unserer Ble-
re werden in Mehrwegfiaschen abge-
fillt, die einen 60-fachen Umlauf
durchlaufen.”

Weitere Malinahmen wie der Ein-
satz energiesparender LED-Beleuch-
tung, einer Warmeriickgewinnung
sowie von Dachtragern aus Holz mit
AL Metarn Snannwealte im neven Lo-
gistikzentrum tragen dazu bei, den
okologischen FuBabdruck klein zu
halten. In der Brauereitechnik konrte
durch Modernisierung der Energie-
verbrauch berefts um 50 Prozent re-
duziert werden. Schon bald soll die
Belieferung der Gastronomie im
Stadtgebiet mit einem Elektro-Lkw
erfolgen. Sogar das bel der Garung
freigesetzte CO, wird eingefangen
und gefiltert, umesinder Limanaden-
praduktion erneut verwenden zu
konnen,

Investitionen rechnen sich

«Wir brauchen das Zusammenspiel
dller geselischaftiichen Gruppen, um
unsere Klimaziele zu erreichen und
unseren Kindern einen lebenswerten
Planeten zu hinterlassen, Ich habe
eine Riesenfreude, dass in Frejstadt
die Braucommiune und die Ling AG
hierzu schon einen sehr konkreten
Plan umsetzen”, sagte Landesrat Kai-
nederbeim Rundgang durch das neue
Logistikzentrum. Die hierflr notwen-
digen Investitionen seien gut ange-
legt, versicherte Bernd Freisais, Ge-
schaftsfilhrer der Linz Energleservice
GmbH: |, Die jahrlich erzielte und ga-
rantierte Einsparung an Energiekos-
ten Ist wesentlich hiher als die Riick-
zahlungsrate.”

Ewald Paschko, Geschaftsfithrer der Braucommune Frelstadt,
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