Die Braucommune in Freistadt auf dem

Klimaneutral gebrautes Bier? DIE Visi-
on der Braucommune in Freistadt, die
in nicht allzu langer Zeit Wirklichkeit
sein wird. Das Mitglied der unabhén-
gigen Privatbrauereien Osterreichs
setzt schon seit Jahren auf neue
Malistabe in Sachen Energleautarkie
und Klimaneutralitat. So wurde be-
reits im Jahr 2020 eine Gemeinwaohi-
bilanz erstellt und die betriebliche
Energieeffizienz der gesamten Brau-
ereianlagen wird stetig optimiert,

Erste konkrete Malknahmen, wie
die Umstellung auf Okostrom, Wir-
meriickgewinnung aus Kaltekompres-
soren, eine kontinuierliche Verringe-
rung des Gesamtverbrauchs sowie
eine Fuhrpark- und Energieoptimie-
rung durch Industrie 4.0 wurden be-
reits umgesetzt oder gestartet.

im neuen Logistikzentrum wurde
eine Pelletsheizung eingebaut und
auch dort setzt man, wie am Standort
im Zentrum, auf alternative Stromer-
zeugung durch PYV-Anlagen. Mit der
Umstellung auf eine E-Lke-Flotte wur-
de ebenfalis bereits begonnen.

Friiher als geplant wird auch die
Bierproduktion, die derzeit noch mit
Erdgas befeuert wird, auf Industrie-
pellets umgestellt. Schon im 1. Halb-
jahr 2023 konnte die neue Pelletshei-
zung in Betrieb gehen,

ir denken nicht in Quartalen,
sandern in Generationen. Danach

richten wir unser Denken und Braucommune in Frefstadt —
Handeln beim Bauen und Brauen ‘ eine Erfolgsgeschichte seit
aus und engagieren uns fiir den | 250 Jahren

Klimaschutz”, so Geschaftsfiih-
rer der Braucommune Ewald
Pischko.

Zahlen, Daten, Fakten

— Eine 200 kwP-Photovoltaik-
anlage am Hallendach der
Brauerei

- Eine 500 kwP-Photovolta-
ikanlage am Dach des #
neuen Logistikzentrums a?‘

- Eine CO.-Wiederaufberei- W&
tungsanlage fiir die Pro-
duktion, die den CO;-
Ausstoll um 350.000
kg/lahr verringert.

- Eine Pelletheizung im
Logistikzentrum — eine
weitere ist flr die Bier-
produktion in Planung,

— E-Autos; die Braucom-
mune ist derzeit im
Besitz von 3 E-Au-
tos, eine Umstellung der gesamten
Logistik auf E-Mobilitat ist in Pla-
nung.

- Fiir den Warmwasserbedarf in der
Gastronomie wurde eine Warme-
pumpe installiert.

— Der komplette Betrieb wurde auf
LED-Beleuchtung umgestellt.

— Eigene Bienensticke am Brauerei-
geldnde

- Der Gesamtwasserverbrauch wurde
in den letzten lahren um 50 % re-
duziert.

Die Braucommune in Freistadt er-

zeugt jahrlich 150,000 Hektaliter Bier

und 20.000 Hektoliter alkoholfreie

Getranke. Mit Stand 2021 waren 120

Mitarbeiter beschaftigt. Das Lieferge-

biet umfasst das Miihiviertel und den

Oberdsterreichischen Zentralraum.

L= L ImJahre 1363 gewahrte Herzog
f% Rudolf %, den Blirgern von Freistadt
2| das Privileg, in ihren eigenen Hau-
Py | sern Bier zu brauen.

| Zur Wahrung ihrer Interessen
1 schlossen sich die Bewohner der 145
i Innenstadt-Hauserim Jahr 1770 zur
LBraucommune in Freistadt'™ zu-
sammen und errichteten das Frei-
stadter Brauhaus. Im Jahr 2020
0 feierte die Braucommune in
Frejstadt daher ihr 250-jahri-
ges Bestandsjubildum.

Die Beteiligung an der
Brauere war und ist bis heute
untrennbar mit dem Besitz
sines Hauses in der Innen-
stadt verbunden — die Brau-
commune ist eine daher eine
unabhadngige Privatbrauere
und somit unverkauflich.

Die Commune: als
Rechtsform einer Ge-

Weg zur Klimaneutralitat

sellschaft ist mittlerweile einzigartig
in ganz Europa,

Unter Braumeister lohannes Leit-
ner werden 11 charaktervolle, hopfig-

andere Freistddter Biere gebraut. Das
Wasser kommt aus den hauseigenen
Brunnen zu St. Peter, der Hopfen aus
kontrolliertern, naturnahen Anbau
aus dem Mihlviertel. Das Braumalz
bezieht die Braucommune aus dem
Weinviertel und aus Obergsterreich,
Alle Rohstoffe kommen somit zu
100 % aus Osterreich,

Die Braucommune in Freistadt er-
zeugt jahrlich 150.000 Helktoliter Bier
und 20.000 Hektoliter alkoholfreie
Getrdnke, Mit Stand 2021 waren 120
Mitarbeiter beschaftigt. Das Lieferge-
biet umfasst das Miihiviertel und den
Dberdsterreichischen Zentralraum,




