Vi Susasriay TTame

is var Kurzrem, alzo noch vor dred
B bis vier Jahren, war Bier in Gater-
reich emtweder hell nder dunlel

ader Weizen und unterschied sich
ansorsten nor daderch, ob es aus der
Flasche, der Tase ader o Fass kam.
Anhand dieser Pavameter lield sich das
heimische Angelat recht umfassend de-
firrieren. Seither ist freilich einiges pas-
siant: Rierminker in Q1sterreich miissen
sich aof gine Rewusstseinserweirenmg
einstellen. Rigr ist hearte micht mehr hinf?
ein Getrink mir Mimumterspiilung feid -
ger Fleischspeisen, sondern ein vielfil-
riges, charakrerstarkes, garn auch her-
ausforderndes Genussmitte] sovie gine
Angelegenheit, ther die man smmden-
lang fachsimpeln vnd sich dabei anha-
e kann wie ein Weinanaoh. Wer sich ge-
wahnheitsmifiig nach Riter-Units er-
lamdigs imd rachechische TTopfensorien
heim Vormamen leennt, weilh napirlich,
wonvnm hier die Rede isi: Craft THer.

Ausgerechner im 200, Tubiliumsjahr
des bayerischan Reinheitagebors ist die
ganz Vielfalt der internationalen Rierkul-
mur anuch in Sererreich in den Mainstream
hintibergeschwannt. Tm hesseren Super-
marks zihlen Craft Riere ot erkenn-
har an ihren layouterisch meist techt
geveagten Friketten  zum Standard:
Gasthiuser vnd Bierbeisln mit Qualitiits-
anspmch kommen kaom moch damum
herum, ithre Kundschafi mir aktuellen
Sperialititen angesagter Kleinsthraue-
Teien m versargen. Zugleich har sich der
Rierkonsum, imagerechnisch his dato
eher in Richrung Stammtisch und Zelr-
fest orientiert, im urhanen Feitgeist feat-
pesetrr: Crafr Rier 23hlr unbestritten rur
heiligen Vierfaltigkeit des Tlipstermums
[meben Unferarmidtowierungen, Voll-
hdrten und Vintape-Rennridern)).

et Trend isr auch in Fohlen messhar.
Fuletzt registrierte der Verband der Bfer-
Wraver Saterreichs insgesamr 214 heimi-
sche Braustditen {davon 114 Casthaus-
oder Tlausbrauergien ). Yor nur zehn Joh-
ren lag man nach hel 147 Branstétten,
was fitr eine eher lanphistip veranlagie
Rranche wie die Riethranersi gerademn
Start-up-madfiioe Farwachsraten beden-
ex. Getriehen wurde diese Tnwicklung
von den EKlein- und Eleinsthrauersien,
diein den letzien drei his vier Jahren die
Tus am Kreativhier entdeckt halen.

Wobei Qriie nariirlich auch eine Fra-
ge der Perspektive ist Tn den USA, wa
Craft Reer in den spéten 1970ar-Tahren
eratmals urkundlich erwihmr sande und
vor wa bis heute wichtige Tmpulee aus-

pehen, gilt laut amilicher Definition der
Trewers AssoCiation als Crafi-RBier-Pro-
duzent, wer T weniger als 23 Prozent
von einem Grofibonzern hesessen wird
und jihmlich weniger als sieben Millio-
nem Tlektoliter Bier braut. Zum Vergleich:
Ner dsterreichische Marktfiihrer, die
Trau-Uniom, za der heimische Crofibrau-
ereien wie Fipfer, Gisser, Puntigamer
oder Schwechater mihlen, produziert ins-
gesamt nichi ganr fiinf Millionen TTek-
toliter. Trntmerhin gehdrr die Brau-Uni-
on rum TTeingken-Konzern, weshalh
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Nikolausbier: Der profil-Craft-Bier-Test 2016.

man par nicht erst in Versuchung
kommt, sie al= Crafr-THer-Tmternehmien
711 hereichnen. Trotrdem fihri der loka-
le ®ermulti auch auf der Sperialis-
ten-Schiene, mm am TType heimischer
Fulthrauereien wie Gusswerk in Sale-
burg, Tomcium i Kimten, Tiernl in Tirol
oder Brew Age in Wien feilrunehmen.
Fitr den Miitelban der heimischen
Rrache wiederum st der Craft-Tigr-
Trend ohnehin ein imagetechnischer Su-
per-GAG [also die Gridite Anzumehmen-
de Groffartigleit): Alles, was im Crafi-
Rier-Zusammenhang our und wichiig
und wertvoll eracheint, also TTandwerk,
lokale Verwurrelung, traditionelles Ar-
heiten und Tust am Txperitnent, isT iip-
pigst vorhanden: Kaum einer der heimi-
schen Mirrelstindler ist finger als 200
lahre, die meisten tendieren eher in
Richtung 500, 600 Jahre, sind ihren je-
weiligen Regionen entsprechend eng ver-
Teden, als Wirmachafis- und Kulmirrd-

ger lokal verwinzelt und aus Tlipstersichr
damit {iker jeden Konsmmentenrweifel
ethaben. Schon im Jahr 2009 hahen sich
neun mittelstindische daterveichische
Rrauereien ndmlich Tramer, Schlass
Fagenberg, TTvt, Freisradt, Moliren, Muranr,
Fillertal, Schrems und Pwent]l  nm Ver-
band Culturbrauer” zusammengetan.
um genan diese Stirken marketingrech-
nisch zu forcieren. Seit 2010 werden ge-
meinsame Hier-Roven herausgebrachr,
und man istin der Zeit offenbar auf den
Geschmack gelornmen. Karl Schwarz,
Tigentiimer der Fwettler Privathrauered:
Janr gind i 1 auf der Jahre inmmer mui-
tiger geworden. Teils zind die Riete witk-
lich sehr experimentell.” Kanlret spricht
Schwearz spricht von der jingsten Cul-
turhraver-Tditiom, die dieser Tage in den
TTandel kammr - und auf den folgenden
Geiten einer eingehenden Reguraching
durch die profil-Txpertenjry unierzo-
gert wird.



besten Bockbiere Osterreichs”, aul ci-
nem weiteren Testbogen {and sich der
salomonische Mittelweg: Jkeine Ecken
oder Kanten, hat aber erwas sehr Waohl-
iges”. Weitere Kostnotizen: . Haferflo-
cken in der Nase, auch etwas Nuss®,
.sehr harmonisch, malzig, karamellig”,
Alkohal: 7,2 %

Stammwiirze: 16,5°

empfohlene Trinktemperatur; 9-10°

Freistadter Black Bock
Der Braucommune in Freistadt gelang mit
ithrem dunklen Bockbier, das aus Pilsner
Malz und Milhlviertler Hoplen gebraut
wuirde, ein echtes Aha-Getrink. Typischer
Kommentar: .Da brennt dann schon der
Christbaum”. Die Tester schmeckien un-
ter anderem JNoten von Krautermalz-
Bonbon® und Kaffee®, notierten ein
= sehr rauchiges Aroma, hat

il beinahe etwas von Schin-
angenehme Bittere im Ab-
gang” und einen .animieren-
den” Charakrer. Weitere Kost-

Bl notizen: .ein weiches, voll-
f

kenspeck”, gleichzeitig eine
mundiges Bier’, fast eine
Nachspeise”,

| Alkohol: 7,1 %

Stammwiirze: 16,5°

empfahlene
Trinktemperatur: 8- 10°

Zwettler Black Magic

Das tiefschwarze .Austrian Porter” aus
der Privatbraverei Zwettl liefs die Jury
fast ein bisschen ins Schwirmen, jeden-
falls aber ins Philosophieren geraten:
.animalisch, wie bei manchen Rotwei-
nen” hief es da, oder, in ganzen Sitzen:
Zwettler trifft mit seinen Experimenten
verldsslich den Zeitgeist, so auch hier:
ein sehr spezielles Bier, mit dem man
sich lange beschiftigen kann. Das ist si-
cher auch fiir Weintrinker interessant.”
Oder, noch einmal anders formuliert:
Wir sind hier in der Freak-Abteilung.”
Ein Tester empfahl gar, dieses
Bier Giber Vanilleeis zu leeren,
Weitere Kostnotizen: Wald-
honig, am Gaumen Hopien
und dunkle Schokolade, sehr
spannend”, .Kakao, Lagerfeu-
er’, Lakritze, Kakaobutter, ro-

hes Fleisch, extrem viel-
schichtig”,

g Alkohol: 7.4 %
Stammwirze: 18,2°
empfohlene

Trinktemperatur: 13°

Zillertal Gauder Steinbock
Dieses untergdrige Bockbier, nach einer
Rezeptur aus den 1920er-Jahren ge-
braut und acht Monate gereift, stammt
#war aus Tirol, erinnerte die Jury aber
eher an die Wachau: .Das hat nicht nur
die Farbe eines Weines, sondern
schmeckt auch wie alter Riesling:
Steinobst, stife Wikrzigkeit, toll. Mich
wiirde interessieren, ob das bei einer
Blindverkostung als Bier erkannt wird.”
Diese Charakteristik stiefd nicht nur auf
Begeisterung. Wihrend ein
Tester .viel Frucht, Marille,
Pfirsich, Melone, sehr cremig,
Honig, ein bisschen oxidativ,
sehr schoner Speisenbegleiter”
notierte, machten andere Ab-
striche in der B-Note: .ver-
spricht in der Nase mehr, als
es hdlt’, .im Abgang schnell
verflogen”,

Alkohol: 10,4 %

Stammwilrze: 22,0°
empfohlene

Trinktemperatur: 10°
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Schloss Eggenberg
Samichlaus Schwarz
Urspriinglich in der Schweiz produziert,
wird das Samichlaus seit der Jahrtau-
sendwende in Vorchdorf gebraut — und
weltweidt kultisch verehrt. Dieses dunkle,
malzige und sehr, sehr kriftige Bier
{14 % Alkohol!) wird ausschliefflich am
Mikolaustag eingebraut und reift danach
mindestens zehn Monate im Holzfass.
Das Resultat: .sehr extravagant, fiir ge-
schulie Biertrinker sensationell, fiir Ein-
steiper moglicherweise etwas idberfor-
dernd®, beziehungsweise: .Ich fiirchre
mich fast ein bisschen vor diesem Bier."
Einig war man sich aber, dass das Samich-
laus .eine Klasse fiir sich” sei,
das man ruhig noch eine Wei-
le zuriicklegen konne: .noch
zu [frisch”, braucht Zeit, in
drei Jahren ist die etwas un-
gestiime Siiffe weg”, Anderer-
seits: Jleh kann bei einem sol-
chen Bier mnicht warten.
RO \ahnsinn, einfach toll!”
Elllid Allohol: 14 %

SR Stammwirze: 25°

empfohlene
Trinktemperatur: 12— 4




Alle Neune

Formales zum profil-Crafr-Bier-
Test 2 é: Wer, wasg, warum?

fum T{'Eﬂ Z‘:llg{!]ﬂﬁ\t']’l wur{[:*n TECELITY
Biere aus dem Sortiment der Cultor-
braver. Der Tahresseit entsprechend
handelt ¢s sich um cher schwer-
gewichtipe Vertreter, die dabei aber
dech eine schine stilistische Band-
breite vorn untergdrigen Maraen
iiber den Pilsbock und ein ober-
giriges Porter bis zum Barley Wine”
aufmachen. Getester wurnde offen
und in drei Flights unter der Anlei-

tung von Zwettler-Chef Karl Schwarz,

der auf Machfrage auch ein bisschen
Braumeister-Geheimwissen beisteu-
eree. Weil die stilistischen Unter-
schicde der getesteten Biere cine
einheitliche Wertung kaum sinnvoll
erscheinen liefen, wurden weder
Noten noch Punkte vergeben, son-
dern die qualitativen, sensorischen
und sortentypischen Merkmale der
cinzelnen Biere erwogen. Das heifit
nariirlich nicht, dass sich nicht ein,
zwei Lieblinge der Jury herauskris-
tallisierten. Selbige bestand aus den
Genussprofis Nina Kaltenbrunner
i la carte, Falter), Hans Pleininger
(wirtschaftsblatt) und Sepp Wejwar
{Insticut fitr Bierkuloar ) sowie den
Craft-Bier-Szenegrifien Micky
lemsch ¢ Veranstalrer des Craft- Bier
Festshund Markus Betz { Diplom-
Eiersomumelier im Wiener Cralt-Bier-
kompetenzzentrum Beerlovers).
aebastian Holer (profil) schrieb mit,
Eine Box mit allen neun gereste-
ten Craft Bieren ist im Lebensmic
teleinzelhandel erhaltlich, Wer
die Biere lieher vom Fass uned in
Angesicht ihrer Produzenten kosten
machte, kann das beim Cralt-Bier-
Feest-Wien tun, das am 18, ol
149, Kovember in der Marx Halle
stattlinudel (cralthierfestat).

Murauer 11/11
Das 11011 ist das erste Jhoplengestopfte”
Bier der steirischen Brauered, cin unter-
gdripes Mdrzen, in dem diec Hopfensorten
Hallertauer Tradition, Hallertauer Mag-
num und Centennial verarbeitet wurden.
Hopfengestopft” hedeutet, dass nach der
Hauptgdrung und Abkiihlung des Suds
noch weiterer Hopfen zugefiigt wird, wo-
durch dessen Aromen hesonders intensiv
eingebunden werden. Das Murauer 11411
wurde im Test als weich, sehr siiffig”,
el rund und gefillig” charakterisien, zu-
L. gleich aber als zu brav® und
seiermlich unspektakular”, Weite-
re Kostnotizen: .in der Nase de-
zent hopfig’, .cremig, Biscuit®
Insgesamt kritisierten die Tes-
ter mangelnden Innovations-
geist, streng formulierte es ein
Turor: JIn einer Craft-Bier-Box
hat dieses Bier eigentlich nichts
verloren.”
Alkohal: 5,2 %
Stammuwiirze: 12 2°

empfohlene Trinktemperatur: £*

Mohrenbriu Kellerbier
Dieses im Dormbirmer Familienbetricl her-
pestelle, unfiltrierte, also naturtribe Kel-
lerbier iman darf auch Zwickl dazu sagen)
wurde von einigen Juroren als sehr main-
streamig” eingeschatzs { wiirde auch im
Bierzelt niemandem hesonders aufsto-
f2en”, ein Trink-mich-Bier"), dabei aber
durchaus positiv hewertet: Jhirte ich nicht
soogut erwarter”, Jdberraschend frisch”,
angenehme Hoplenbitterkeir, sufe Per-
lage”. Weilere Kostnatizen: dicht am Gau-
men, [iillig, stoffig, cremig, fast gewiiredg;
y  Nussaromen’, cearl-bicter, sehr

Datlirlich™

Ein P5 [tir Nichtvorarlbergen:
Trotz des irrefithrenden Logos
stamumt der Name der Braueret
\ nicht aus schlechten alten Ko-
Alonialzeiten, sondern schlicht
vion deren Begriinder, einem ge-
wissen Herrn Josef Mohr.
Alkohol: 5.7 %
Stammwiirze: 12 8%

empfohlene

§) Trinktemperatur: 510~

Trumer Imperial

Auch wenn dieser Test bewusst auf ein
Ranking verzichtet, ging der kaltgehopfte
Pilsbock aus der Trumer Privatbravered
inoffiziel! als recht eindeutiger Testsieger
hervor, Die Urteile fielen durchwegs posi-
tiv bis begeistert aus, unter anderem stand

da Wahnsinn” und Charakterpils”; auf
cinen Testbogen wurde schlicht ein Herz
pezeichnet. Man kann es natiirlich auch
so sapen: Trotz 7.5 Volumspro-
zent Alkohol kann ich mir sehr
aut vorstellen, hiervon ein zwei-
tes Seid]l zu trinken.” Weitere
Kostnotizen: .sehr grasig, im
Abgang leichte Schirfe, Alkohol
fein eingebunden”, .tolle Hop-
fennase, exorische Frucht, Bit-
terorange”  Pils sum Quadran”.
Allohol: 7.5 %
Stammwize: 16,2
empfohlene
Trinktemperatur: 7-9°

Hirter Copper IPA
Dieses India Pale Ale (ein stark eingebrau-
tes, helles Ale) aus Kirnten hat seinen Na-
men von seiner kupfernen Farhung und
liegt mit einem Alkoholgehalt von nichr
einmal sechs Volumsprozent an der Un-
tergrenze dessen, was international fiir
IPAs pebrduchlich ist. Diese Abweichung
wurde von einem Tester als Anpassung
an den heimischen Gaumen” gewertel,
wits ihn zu der Frage fithrie, swarum man
tberhaupt die internationalen Stile ko-
piert und sich nicht gleich auf unsere lo-
kalen Traditionen kenzentriert”,
&= Zugleich wurde die Jhohe Drin-
~ kahility" dieses Bieres betont,
und seine .sehr angenehme,
fruchrige Nase”. Weitere Kostno-
tizen: sehr karamellig, mit fri-
scher Frucht { Melane)’, .im Ah-
gang lang und biner, .frisch
ungd kithl?, .mit mehr Luft rechi
wilrzig, last rauchig
Alkohal: 5,8 %
Stammuwiirze; 13,8°
empfohlene
Trinktemperatur: 14"

Schremser Weihnachtsbrau
Mit diesem siifilich-kriuterigen Bock aus
dem Waldviertel ndhert sich der Test nichr
nur dem Namen nach, sondern
anch argmatisch der Adventzeit.
Innerhalb der Tury taten sich
hier erstmals grivfere Grihen
aul, dieser Bierstil hat seine An-
hanger und Verdchier. Ein Tes-
ter schmeckte  nicht Fisch,
# nicht Fleisch — wo ist des Pudels
Kern?, fir vinen anderen ist
das Weihnachtsbrau schliche
A cin ,sehr, sehr gurer, sehr klas-
f-hl'lmhr""“ sischer Bock, nicht wahnsinnig
¥ kreativ, aber eindeutig eines der




