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OON-Bienenaktion
inspirierte Braumeister
zum Jahrgangsbier 2019

Regionale Rohstolfe in altherge-
brachter Handwerkslaunst zu ech-
len Mihlvierler Bieren zu verarbej-
ten ist oberstes Credo in der Brau-
commune Freistadt. Acht Sorlen
haben die Freistidter stindig im
Sortiment. Doch cinmal im Jahr ist
Braumeister lohannes Leitner ge-
fordert, ein ganz besonderes Bier
Zu brauer: das Freistddrer Elixier.,
Dabei lisst er seiner Brauer-Kreali-
vitdt freien Lauf., Zum Jahrgangs-
bier 2019 ek er sich von der QON-
Altion Rettet die Bienen® inspirie-
ren. ' Wir sind Bienenpaten und ha-
ben iiberlegt, wie wir das Thema
Honig und Bier verkmiapfen kon-
nen”, erklarte der Braumeister bei
der Prasentaton in der Brauerei-
Kathedrale. Und so braute er sein
ersles Honigbier. Den Honig dazu
ernteten die Imlzer Martin und Han-
nes Reithmayr im Bisnenstock der
Brauerei, Den Hopfen - verwendet
wurde nur die Sorte Perle - erntete
man ehenfalls im eigenen Garten.
Unterstiitzung bekamen die Brauer
dabei vom Obmann der Hopfen-
baugenossenschalt Mihlviertel Jo-
sef Relter hiichstselbst.
Herausgekomimen ist ein wahrer
JSaoldschatz" an Bier, wie sich dic
Gisle der Verkostung itberzeugen
konnten. Und weil die OON-Aktion

den Braumeister iiberhaupt erst
auf die ldee gebracht hat, ein Ho-
nighiicr zu brauen, tberlick Bran-
communen-Chef Ewald Poschko
OON-Chefredaktenr Gerald Mandl-
bauer die Ehre des Anstichs. Eine
erste Kostprobhe liels sich auch
Heinz Wahlmiiller, Vorstandsmit-
glied im Imkereiverband, schme-
ckern.

Das gelungene Jahrgangs-Elixier
feierten die Giste bei einern Bier-
Menii, das vom Brauhaus-Chef-
koch Markus Gahleitner zubereitet
und von Wirt Helmut Satzinger pri-
sentiert wurde.

Eine Uberraschung hielt gleich
die Vorspeise bereit, zumal das ['a-
felspite-Salzchen mit einer belgi-
schen Geuze mariniert wurde, Die-
se schmeckte zwar am ‘leller, im
Glas ist diese Bierspezialitit eher
gewdhnungsbedirftig. Dafiic har-
monierte die Graupensuppe mil
dem Freistddter Bio-Zwickl umso
besser.

Das neue Honighler gab es erst
wxum Haupteang, einer Variation
vom Kalh. Zum schokoladigen Des-
sert tiberraschte Poschlko mit ed-
nem japanischen Kaffee-Stout.
Zum Driiberstreuen reichte Hel-
mut Satzinger ein frisch gestachel-
tes Bock-Bier.,

Die Imker Martin und Hannes Reithmayr, Hopfenbau-Obmann Josef Reiter, Brau-
meister Johannes Leitner, Braucommunen-Chef Ewald Pischko, 0O0N-CR Gerald

Mandlbauer und Heinz Wahimiiller vom Imkereiverband (v. |.) stieen an,
sistadter Bravcommune zum eigenen Gebrauch nach 423 Urhic

{fell)



