Herr Nelson! Das st nicht Thr, sondern mein Bier

clson Sauvin isl berau-
schend und cinzigartg,
Ein Typ 90, wie Bierlieb-
haber ihn beschreiben wiirden.
Er wirkt komplex, ist aus-
drucksstark und von fruchtiger
Diominanz. Scin aromatisches Ge-
miit erinnert an Sauvignon Blan,
Stachelbeeren, aber auch cin we-
nig an Grapelruil. Nelson ist um-
schwirmt und ein beliebter Beglei-
ter von Lagerbieren und Ales.
Melson ist Neuseeldander, seine
Familie sind die Hanfgewdichse.
Bekanmtheit erlangte er als Hop-
fen, vergangene Woche wurde so-
rar ein Bier nach ihm benannt:
Cold Nelson. Ein India Pale Ale
{IPA}, obergiirig, Stamim-
wiirze von 16,9 Prozent,
welches in der Somme-
lieransbildung von neun
Bierliebhabern und mir
gebraut worden ist.
Drei weitere Hopfen-
arten {Aurora, Saphir
und Cascade} verfeiner-
ten den Sud. Nelson, ein
Spédtstarter, kam kaltgestopft erst
am Ende daxzu.
Gebraut wurde Cold Nelson in

der Braucommung in Freistadt,

dic solche Brauseminare auch ab-

scits des Lehrgangs fir angehen-

de Sommeliers anbictet und damit

das Sudhaus lir alle Bier-Interes-
senten Offnet. , Vor drei
Jahren haben wir ange-
fangen®, sagt Braumeis-
ter Hannes Leimer. ,Jetzt
sind es mehr als hundert
im ganzen Jahr. Tendenz
steigend.”

Zukiinftig wird in der
Gastronomic und im pri-
vaten Haushalt das Ange-

bot und die Nachfrage nach Bier
stirker zu spiiren sein. Auch die
oberdsterreichische Tourismus-
strategie forciert das hopfige The-
ma. Langst hat sich Bier vom
Image des Derben geldst und fas-
ziniert durch die Vielfalt. Unzahli-
ge Bierstile werden in der soge-

nannten ,Craft-Bicr-Szene® ver-
stdrkt nachgefragt. Fine neue Bier-
glaskultur, késtliche Biermoenils
und umfangreiche Bierkarten ver-
leihen dem Bier Riickenwind.

Wer mehr tiber Bier wissen will,
braut £5 am besten gleich selbst.
Das ist unter anderem in Freistadt

miglich. Aber genauso im Thor-
brau in Ottensheim, oder man ver-
folgt den Brauprozess live in der
Brau-Boutique in 5t. Stefan.

Die Kolumne schreiben abwechselnd
Karin Haas und Philipp Braun, das
Genussteam der QONachrichten,

722 p.braun@nachrichten.at

Wer mehr tiber
Bier wissen will,
braut es am besten

gleich selbst.”
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