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Acht private Brauereien unseres Landes haben sich Zu den "

Heimische Bler-S azZia

Nur die Tschechen ,tschechern” europaweit mit rund 141 thumpn
als wir. In unserem Land belduft sich der durchschnitifiche P -

Jahr. Knapp 60 Prozent der heimischen Bewlltﬂuum :

bierige Vergniigen. Aus Gusto auf den bau'm:udm

In der rechren Hand die Grill-
zange, in der linken eine Flasche
Bier. 5o gefallen sich die Manner
gerne heim Grillen mir der Fa-
milie und mit Freunden. Denn
Grillen ist mach wie vor haupr-
sdachlich ,Minnersache”. Sohald
die Sonnenstrahlen die Girten
erwirmen, wird die Kohle zum
Glithen gebrachr.

Grillen, die seit Langem be-
wihrre Methode, Fleisch uber
offener Flamme zu garen, faszi-
niert die Menschen seir eh und
je. Wihrend fiir die Auswahl des
(;rillgutus in Form von Koreler-
tes, Steaks, Wiirsteln, Fisch und
fiir die Vegetarier ein paar Ge-
miisesorten, mehr Zeit invesoert
wird, ist bel den Gerrinken ei-
nes von vornherein klar. Fur den
Biervorrat muss gesorgt sein,
denn Grillen ohne Bier ist wie
Feuer ohne Glut. Schon allein
der feine Duft von frisch (Ge-
grilltem weckt die Lust auf cinen
kithlen Biergenuss.

Wie hei der Aunswahl des
Grillgutes sollte auch  beim
Gerrankebegleiter  Bier  der
regionalen Braukultur Vor-
rang gegeben werden, ,Na-
turlich beherrschen  beim
Bier langsr die inrernatio-
nalen Groffkonzerne den
Welrmarke, wie in anderen
Bereichen awch®, sagt Karl
Trojan, Chef der Sehrem-
ser Braversi in Nieder-
agsterreich. Deare steht seir finf
Generationen der feine Bierge-
nuss im Mittelpunkt des Fami-
lienuneernehmens. Mehr noch,
der Brawerei-Chef ist zugleid1

KARL SCHWARZ
Privatbraverei Zwetl (NO)
«Der Waldviertler Sommer
passt in 0,5 Liter Bier”
JMnser natyriribes 2wickl passt zu
jeder Grillparty, Die herben Hop-
fennoten verleihen ihm seine feine
Eleganz. Wir sind (berzeugt, daoss
der Waldviertler Sommer in 0.5 Liter
Bier posst. Dos Zwelfler Dwick!’
= schmeckt zu  Grillhend),

=1 Steck, Lamm ebenso wie -
: 2u Grill-Gemise.”

Fi

Hemnz Huger
Mohrenbrauerai (Vibg )
~Spareribs brauchen
ginen rt*
JHei begehrt ist unser Mohren
Sparial’ ver allem im Sommer, und
ich weill ouch, wamm. Infensive
Grillgerichte wie Spareribs brau-
chen einen ordenflichen Wider-
part im Glas. Unser vollmundiges
Mohren Spezial’ kann des, zumin-
dest behauplen dos die Bierlicbha-

bar bei uns. im Landle.”
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SEPPI SiGL
Trumer Privatbrauereai (SI

«Der perfekte Aperitif als
Einstieg in die Grillerei”
JUnser Trumer Hoplenspial’ ist ein
fruchtig-leichtes Pils, das hervorna-
gend zu Grill-Gemise passt und
mgleich sin perfekter Aperifif ist.
Mit seinem zarten Hauch von Ho-
lunder und Kriulem ist es ideal fir
Biertrinker, die weniger Alkohol bei

vollern Geschmack bevorzugen.”

EwaLD POscHKO
Rraucommune in Frewstadt (OC)
LAuch im Sommer
darf's gehaltvoll sein™ §
Mnser Freistodter Imperator
ist sin Starikbier, wobel nichts
dagegen spricht, auch im Som-
mer ain gehalfvolles Bier zu genie-
Ben. Unser Jubildumsbier zeichnet
sich durch seine gold-orangen
Reflexe, das Bouquet aus KrGuler-
aromen, zarten Ketzendufi und
sainen feinparigen Schoum aus.”

rBravern” zusammengeschlossen und bieten ...

REePORTAGE

N, ideal auch beim Grillen

' sn mit Familie und Freunden. Wird dann noch der Griller angeheizt,
e s e Denn hierzulande frinken die Menschen zum Gegrillten am
' sich -ﬁi‘-ﬁq ouch nichts andemn. Das behaupten die , CulturBrauer”.

Biu-&pe:inﬁtbfan ahalten bleiben.
“ i i

Kiaus MoLLer
Privatbrauerei.Hirt (k)

== _Ein Pils oder Marzen ist

beim Grillen nie falsch”
& ) _ch stehe seibst gern am Griller.
; Zurmn saffigen Steak mit Chili-
Krauterbulter und  gegrilten
| Champignons empfehle ich ein
malzaromatisches | Hirter Kel-
lermeister’, Prinzipiell ist &in Pils
oder Mdrzen nie falsch.”

Brauerel Schloss Eggenberg [00)
~Sommerfrisch’ entfaltet
sich bei Sonnenschein”
MWie der Name schon sagt, ist un-
ser Sommerfrisch’ das ideale Bier,
das seinen Chorakter in der war-
men Johreszeit enffaltet. Empfeh-
lenswert fir alle Hopfenliebhober,
die es sprilzig-leicht mégen, und
die an baven Grill-Abenden Lust auf
ein kaoltgehopftes Bier mit Zitrus-
und Fruchtaromen bekommen.”

A ‘ul

Serp RIEBERER,
Brouerei Murau [Stmk.)
Von Frauen fantastisch
gut gebrautes Bier”
Mnser FemALE wurde von zwan-
zig Mitarbelterinnen unserer Brau-
erei kreierl. En grofies Komplimen!
an unser weibliches Teom, es
schmeckt fontastisch. lch habe es
schon in meinem Edihlschrank auf
der Terrosse eingekohl. Am
hesten schmeckt es zu Fisch
und Gemise vom Grill.”

Kart TrosaN
Bierbroverei Schrems (MO

«~Der Champagner unter
den Pils-Bieren”

browtes Schremser Kellerpils' ist
der idecle Getrdnke-Begleiter fir
jedes Grilfest. Gut gekohlt, ist es
fidr mich der Champagner unter
den Pils-Bieren. Es enthiall die
besten Rohstoffe und wir lassen

das Bier qut reifen. Da machen g 8-
wir keine Kompromisse.” ez

Mnser extra fir den Sommer ge- B

e ———

Sprecher der ,CulturBraver®, Im
Jahr 2008 gegriindet, setzen sich
seither acht  Traditionsbraue-
reien (Bild links) aus dem ganzen
Land fiir das Weiterbestehen der
heimischen Bierkultur ein.

Wir run alles dafiir, um un-
sere jahrhundertealte Brau-Tra-
dirionen und unsere regional ge-
brauten Biere zu erhalten. Dabet
sehen wir uns als Riick{{rnr der
Bierkultur und versichern den
Bierliechhabern in unserem Land,
dass sich das awch in Fukunfr,
trotz Internationalisierung und
Preis-Dumping, nicht indern
wird®, meint Trojan. Deshalb
haben es sich die achr Cultur-
Brauer® zur Aufgabe gemacht,
mitihrer Braukunst und regiona-
len Bier-Spezialititen gegen ,In-
dustriebiere und gegen den Ein-
heitsgeschmack” zu  kampfen.
Und gemeinsam sind sie stark.
ommerhin stammen 1,1 Mio.
Hekwoliter Bier der 7,5 Mo,
Hekwoliter Bier, die hierzulande
jahrlich gebraur werden, von den
JCulrurBravern™, weifl Trojan.

H»Mir unserer Geschmacksviel-
falt an regionalen Bieren steht
einer gelungenen Grillfeier zu-
hause nichts im Wege®, sind die
SJLlulturBraver” swolz auf ihre

Brau-Traditionen. Damiv das

Bier an warmen Sommertagen

linger kithl und frisch bleibt,

= hat Sepp Ricberer, der Chef der

steirischen Bravereir Murau, ei-
nen Tipp parat. Er kiihlt Ton-
kriige im Kiihlschrank vor.
wDarin bleibt das Bier lange
kiihl, probieren Sie das auvs,
Sie werden hegeistert sein®,




sagt der Bier-Experte.
Gemeinsam mit seinen
»CulturBraver“-Kollegen
ist Rieberer stolz auf ein
»gemeinsames Herzensan-
liegen“ der acht Brauereien
Zwettler, Trumer, Hirrter,
Mohren, Freistidter, Eg-
genberger, Murauer und
Schremser. Das haben sie in
Form ihres ersten gemein-
samen Bieres realisiert. Fur
das ,Austrian Lager®, das
urspriinglich nur fiir die

Gastronomie gedacht war,
nun aber auch bei Euro-
und Interspar erhiltlich ist,
haben die Braumeister eine
gemeinsame Rezeptur aus
Miihlviertler Hopfen der
Sorten ,Aurora”, ,Perle”
und ,Tradition® sowie den
Malzsorten ,Pilsner® und
»Wiener" zusammengefiigt.

pInsgesamt sind unglaub-
liche viertausend Jahre an
Brau-Erfahrung in unser
Bier geflossen”, sagt Heinz

Huber von der Moh-
ren-Brauerei.

<Unser bernstein-

farbenes ,Gemein-

schaftsbier* ist im
Antrunk mild, am Gaumen
vielschichtig, komplex und
zugleich erfrischend®, um-
schreibt der Vorarlberger
das ,Austrian Lager” in
der blumigen Bier-Sprache.
LUnd im Nachtrunk macht
eine feine Bitternote Lust
auf den nichsten Schluck®,
fiigt er mit ei-
nem  Schmun-

zeln hinzu.
Jedenfalls haben die
+CulturBraver*  vor-
gesorgt. Vor allem auch fiir
jene, die heuer lieber zu-
hause Urlaub machen, ge-
miitlich mit ihren Lieben
im Garten oder auf ..Balko-

nien® grillen und sich dabei
ein traditionell gebrautes,
heimisches Bier gonnen
wollen. wieser

Die perfekte Schaumkrone

@ Das Bierglas vor dem Ein-
schenken mit kaltem Was-
ser ausspilen. Das kihit die
Glaswand, und es kann weni-
ger Kohlensture entweichen.

@® Das Glas solife etwas
schriig gehalten werden und
das Bier eine Temperatur von
etwa 6 bis 8 Grad haben.

@ Trifft das Bier zu schnell den
Glasboden, entsteht zu
viel Schaum.

@ Ist zu elwa einem

Drittel eingeschenkt,
muss das Bier abge-

setztwerden. So bekommt der
Schaum Zeit, eine kompakte
Form anzunehmen. Danach
wird das Glas vollgeschenki.
Dann wird kurz gewartet, bis
der zweite Schaumring kom-
pakt ist. Letztendlich filhrt ein
Nachschenken erst zur end-
gilfigen Haube, und das Bier
ist trinkferfig.

@® Durch die Schoum-

krone bleiben Kohlen-

= sdure und Aromen,

die das Bier spritziger

machen, ldnger
erhalten.
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In welchem Juhrﬁ
haben sich die heimischen :
Traditions-Bierbraver zur -
* CulturBraver”-Initiative
zusummengeschiossen"
o 2006 b. 2008 JREE

Senden 5|e eine
Postkarte mit der,
nthhgen Antwort an @
Die ganze WOCHE Gth
Heiligenstadter Strafie &

CulturBrauver-Boxen

mit je 16 heimischen L
Bierspezialitaten fur lhre

Grill-Party gewmnenl ‘W:;

Ensendeschluss. L
Mittwoch, 10. Juni 2020’




