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Wichtiges
• Getränkefässer vorkühlen bzw. kühl lagern. Optimal ist eine Temperatur von 5-10° C.

• Inbetriebnahme des Trockenkühlers mind. 1/2 Stunde vor dem Zapfen, damit das Gerät die 

Betriebstemperatur erreicht. Nasskühler mind. 2 Stunden vorher in Betrieb nehmen.

• An einem sicheren Ort zapfen und nicht in die pralle Sonne stellen.

• Co2-Flasche gegen Umfallen sichern.
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Inbetriebnahme
1.  Schläuche und Kabel lösen und Leitungen verlegen, Tropftasse unterstellen.

2. Strom anschließen.

3. Dichtung an der Verschraubung kontrollieren. 

    CO2-Schlauch an Gasflasche anschrauben und Flaschen-Ventil aufdrehen.

Der Zapfdruck ist beim Gerät voreingestellt, keine Änderung möglich!

Wissenswertes: 

Sie möchten wissen, wie viel Gas sich noch in Ihrer CO2-Flasche befindet? 

Auf jeder Flasche ist das Eigengewicht vermerkt. 

Dann einfach die Flasche abwiegen und die Differenz ermitteln.  

Beispiel: Diese volle (kleine) Flasche hat: 

14,2 kg Gesamtgewicht - 9,2 kg Eigengewicht - und somit 5 kg Gasinhalt

1 kg Co2 = ca. 100 Liter Bier

4. Zapfkopf auf das Fass aufsetzen und den Griff 

    hinunterdrücken. 
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Zapfbetrieb
1.  Großes Glas vorbereiten, damit der Durchfluss eingestellt werden kann.

2. Stellschraube rechts am Zapfhahn bis zum Anschlag nach oben/hinten drehen.

3. Zapfhahn öffnen und Bier laufen lassen - anschließend die Stellschraube langsam nach 

    unten drehen, bis klarer Bierstrahl läuft (die ersten 2-3 Biere können noch etwas schäumen).

4. Jetzt kann gezapft werden - Prost!

Hinweis: Eine Schaumkrone kann erzeugt werden, indem der Zapfhahn nach hinten gedrückt                

                 wird (Schaumtaste). Wenn das Urgesteinswasser beim Zapfen zu viel sprudelt, ist es             

     besser mit der Schaumtaste zu zapfen.

Flach-Fitting: Korb-Fitting:Dreikantflach-Fitting:

Freistädter Bier
Urgesteinswasser

Andechser Weißbier

Schlägler Bier
Weine Winzer Krems

Hofstettner Bier
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Nach der Veranstaltung
1.  Gerät vom Strom nehmen. 

2. CO2-Flaschen-Ventil zudrehen!

3. Leitungen (Co2, Bier, Strom) abschließen und um die Pipen wickeln.

4. Kühler außen mit einem feuchten Tuch/Schwamm abwischen und Tropftasse waschen.

Reinigung der Bierleitungen wird von uns übernommen.

TIPPS & TRICKS
Um ein bestmögliches Zapfergebnis zu errreichen:

• Bierfass vor dem Zapfen ruhig lagern

• Bierfass an einem kühlen Ort lagern und nicht in der Sonne stehen lassen

• Bierglas vor dem Zapfen mit kaltem Wasser ausspülen

• Anschluss aller Leitungen prüfen

• Inhalt der Co2-Flasche prüfen

 

Je kühler das Bierfass, desto einfacher lässt sich das Bier zapfen.


